
TARTE AU BEAUFORT DU 
VILLAGE SUR SON LIT DE 
SALADE VERTE

SALADE DU RELAIS 16.00€

Truite fumée maison et son pesto de sauge

E N T R E E S  

P L A T S

S

A V O Y A R

D
E

SS
P

EC
IA L I TES

28€/pers

F O N D U E  A U  B E A U F O R T
D U  V I L L A G E

R A C L E T T E  A U X  3  F R O M A G E S

Nos spécialités sont servies 
avec salade, charcuterie et 

pommes de terre

A partir de 2 personnes

(Tomme de Savoie, Tamié, Raclette)

Dessert maison au choix

Pour tout changement 2,00€ - Prix net - Hiver 24-25

SALADE MIXTE 10.00€

SALADE SAVOYARDE 16.00€

Pommes de terre, lardons, croûtons, Beaufort

MILLE-FEUILLE DE FOIE GRAS 16 .00€

Feuille de brick, escalope de foies gras poêlé, pain 
d’épices maison, glace au pain d’épices maison

PÂTÉ EN CROÛTE MAISON  14 .00€

CRÈME BRULÉE AU BEAUFORT  14 .00€

Safran de Maurienne et sa chips de beaufort

VELOUTÉ DE COURGE  13.00€

DOUZE ESCARGOTS 
À LA CRÈME

 15.00€

PÂTE CARBONARA ET SON OEUF  15.00€

NOIX DE VEAU  18.00€
Sauce aigre douce aux myrtilles

FILET DE BOEUF 25.00€
Sauce au bleu de Bonneval

28.00€

23.00€

18.00€

18.00€

OMELETTE SALADE ET GRATIN 15.00€

TARTIFLETTE FERMIÈRE
ET SA SALADE

18.00€

CÔTE DE BOEUF Pour 2 personnes 60.00€

Servie avec sauces et accompagnements

Nos viandes sont accompagnées de gratin savoyard
et de légumes de saison
Origine de la viande rouge France et race Montbéliarde 

DESSERT MAISON AU CHOIX 6.00€

ASSIETTE DE FROMAGES
DE SAVOIE

8.00€

Ou

M E N U  E N F A N T  1 1 . 0 0 €
(-12 ANS)

SIROP AU CHOIX 

TARTIFLETTE SALADE 
Ou 

NUGGETS PÂTES 

DESSERT MAISON AU CHOIX
Ou 

COMPOTE OU YAOURT 

M E N U  À  3 4 , 0 0 €
CRÈME BRULÉE AU BEAUFORT

safran de Maurienne et sa chips de beaufort 
Ou 

MILLE FEUILLES DE FOIE GRAS 
poêlé, pain d’épices maison et sa glace au pain 

d’épices maison
Ou 

TRUITE FUMÉ MAISON 
et son pesto de sauge

FILET DE BŒUF AU BLEU 
DE BONNEVAL 

Ou 
FILET DE TRUITE 

sauce au vermouth de chambéry
Ou

NOIX DE VEAU 
sauce aigre douce aux myrtilles 

 ASSIETTE DE FROMAGES DE SAVOIE 
Ou 

DESSERT MAISON AU CHOIX

P L AT S  DU  JOU R +  DE S S E RT M AI S ON  A U  C HOI X
2 0. 0 0 €

DIOTS DE SAVOIE SAUCE AIGRE DOUCE AUX MYRTILLES
Accompagnés de gratin savoyard et légumes de saison

Ou
NAVARIN D’AGNEAU DE MAURIENNE

Accompagnés de gratin savoyard et légumes de saison
Ou

TARTIFLETTE FERMIÈRE ET SALADE 
 Ou

POTÉE SAVOYARDE (sauf samedi midi)
Lard, diots, côti, choux, carottes, navets, pommes de terre
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PÂTE CARBONARA ET SON OEUFPÂTE CARBONARA ET SON OEUFPÂTE CARBONARA ET SON OEUF

NOIX DE VEAU

PÂTE CARBONARA ET SON OEUF

Sauce au bleu de BonnevalSauce au bleu de BonnevalSauce au bleu de BonnevalSauce au bleu de Bonneval
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Dessert maison au choixDessert maison au choixDessert maison au choixDessert maison au choix

10.00€10.00€10.00€10.00€10.00€10.00€10.00€

TARTE AU BEAUFORT DU TARTE AU BEAUFORT DU TARTE AU BEAUFORT DU 
VILLAGE SUR SON LIT DE 
TARTE AU BEAUFORT DU 
VILLAGE SUR SON LIT DE 
TARTE AU BEAUFORT DU TARTE AU BEAUFORT DU 
VILLAGE SUR SON LIT DE 
TARTE AU BEAUFORT DU 
VILLAGE SUR SON LIT DE 
TARTE AU BEAUFORT DU 

M E N U  À  2 9 , 0 0 €

TARTE AU BEAUFORT DU VILLAGE SUR 
SON LIT DE SALADE 

Ou
PÂTÉ EN CROÛTE MAISON

Ou
VELOUTÉ DE COURGE, QUENELLE DE 

CHÈVRE ET LARD GRILLÉ

NAVARIN D’AGNEAU DE MAURIENNE
Ou 

DIOTS DE SAVOIE
sauce aigre douce aux myrtilles 

Ou
TARTIFLETTE FERMIÈRE SALADE 

DESSERTS MAISON AU CHOIX

VAL CENIS

 13 .50€

FILET DE BOEUF FAÇON ROSSINI

FILET DE TRUITE 

DIOTS DE SAVOIE
Sauce aigre douce aux myrtilles

NAVARIN D’AGNEAU 
DE MAURIENNE

PLANCHE APÉRO MAISON  2 pers 12 .00€

CHÈQUES VACANCES (20€ PAR TABLE)
ET CARTES TICKETS RESTAURANT
 (25€ PAR TABLE) ACCEPTÉS

TOUS LES PLATS DE NOS MENUS ET DE NOTRE CARTE
SONT ÉLABORÉS SUR PLACE DANS NOTRE CUISINE SELON 

NOS RECETTES, À PARTIR DE PRODUITS DE QUALITÉ

Quenelle de chèvre et lard grillé

Sauce au Vermouth de Chambéry

18 .00€POTÉE SAVOYARDE 
Lard, diots, côti, choux, carottes, navets, 
pommes de terre (sauf le samedi midi)

CUISINE ET DESSERTS DE PIERRE GAGNIERE


